Buffet chaud et froid
auewr<>  BOUCHEES CHAUDES

® Consommé tomate et basilic (1.943%) ;

® Panini au jambon (1.94%);

® Fevuilleté poulet et champignons (10 pers et +) (2.52%) ;
® Fevuilleté sauce aux fruits de mer (10 pers et +) (2.52%) ;
¢ Fevuilleté de poireaux et gruyere (1.949%) ;

® Pizza du Presbytere ( 6 pers et +)(1.94%);

® Chevre chaud (2 mcx/pers);

® Crostinis au brie et pesto (2mcx/pers) (1.943%);

® Quiche (1.949%);

® Bruschetta (3 mcx/pers) (1.943);

e Café et biscuit aux noix de macadam (1.94%) ;

BOUCHEES FROIDES

e Tortillas roulé au jambon et fromage a la creme (1.949%) ;

® Terrine forestiére et confit d'oignons rouges (1.94%);

® Salade (couscous ou pates ou pomme de terre) (1.94%);

e Tortillas aux deux saumons et asperges (1.943%);

e Tortillas roulé au poulet ( 2.25%) ;

® Baguette au jambon (fromage suisse, laitue, tomate) (1.94%);
® Fromage cheddar et raisins (1.94%);

¢ Crudités et trempette a I'oignon (1.949%) ;

® Fromage (60gr.): brie, chévre, cheddar fort, cheddar suisse, servi avec ciabatta (4.08%);
® Dessert et café (2.52%) ;

® Cocktail (2.52%);

Prix a l'unité par personne (taxes et service en
Sus)
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